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Det har behéver du
| sats pepparkaksdeqg
eller 3 paket fardig deg a 400 g

Eristyr:

& ol florsocker,

1% dgguita,

ndgra droppar dttikssprit eller nypressad
citronsaft.

Mentering:
2-3 dl strésocker

Rita upp och Klipp ut pappermallar till
huset efter vira matt.

Kava och skara vt delarna

I. Kavla vt degen, ca 3-5 mm och flytta dver
den till en plat med bakplatspapper.

2. Skir ut delarna efter pappersmallarna,
var neggrann for att underldtta hopsdtinin-
gen.

3. Grddda husdelarna | 150-170°C virme. Var
noga med att delarna dr ordentligt
genomgraddade annars “sdckar” huset ihop.
4. Lagg pappersminstret evanpd de nygrad-
dade delarna och kentrollera att matten
stammer. Skiir dem jdmna medan de dnnu
ar formbara och myuko.

5. Lat husdelarna kallna ordertligh innan du
monterar huset

Garnera med Kristyr
b. Garnera de kalla husdelarna med kristyr och
godis - anvand fantasin!

Maontera

7. Gor 1 ordning en platta av Kartong (2030
crn) och rmarkera war huset skall st

B. Smalt socker | en stekpanna under
ermnriring. Sockret blir mycket hett - akta sd
att ingen brdnner sig!

9. Lagg en strdng smalt socker dar ena ldngsi
dan ska placeras.

10. Doppa ldngsidans botten i det smalta
sockret Fdst den pd plattan. Gor likadant med
en gavelsida och fist den mot ldngsidans kant
Il. Fortsatt med de Gvriga delarna. Varm upp
soctret igen nar det blir for seqt

Tips! Tant Ulla brukar alltid garnera runt om
pepparkakshuset med pepparaksgranar och
sa satter hon lite bomull 1 skorstenen sb ser
det ut sorm wt rok!




